
BILAN DE L9EVALUATION DE L'ÉCOLE GRATIN | 
_ CANDACE À BAILLIF POUR LE PLAN CANTINE _ 



Nom de l'evaluateur : YourrI KANCEL (IDMI} 

Nb d'élèves scolarisés (en élémentaire) : 116 

Nb de demi-pensionnaires (en élémentaire) : 107 

Nb de places assises au réfectoire : nr 

Equipe animation commune : 3 

Equipe animation association : 6 

suffisant 

dont 1 coordinateur 

association " Les Petites Batteries" 

Continuité temps scolaire et pause 
méridienne 

(procédure éducative) 
La qualité de l'accueil Information des usagers 

Coordination entre l'éducatif et le pédagogique 
(contenu pédagogique) 

aucune passation entre l'enseignant 

et l'animateur n9est formalisée 

les enfants attendent plus de 15 
minutes avant d9être prise en charge 

par les équipes de cantine 

Aucune information générale n9est 
transmise aux parents 

pas d'échanges entre les équipes pédagogiques et 
périscolaires. 

La passation entre l'enseignant et 
l'animateur est formalisée 

les élèves attendent moins de 15min 
les menus sont affichés, une charte existe, 

les parents sont prévenus en cas de 

difficultés 

un échange avec l9équipe pédagogique existe et les 
activités d'animation sont connues des enseignants 

les objectifs éducatifs sont partagés 
les élèves sont accompagnés dansle 

lieu de restauration ou d'activité 
Le projet de la restauration est présenté et 

validé par le conseil d'école 
il existe un projet partagé école - temps méridien 

les élèves à besoins particuliers sont 
pris en charge de façon adaptée 

un temps d'activité et/ou d'activité 
adapté est proposé 

des réunions de régulation entre les 
équipes éducatives et périscolaires sont 
organisées au moins 1 fois par trimestre 

inscrit dans le temps long, permet l'implication des 
familles et des partenaires éducatifs du territoire 
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Dès 11h25, les animateurs attendent 

les élèves devant les salles de classe. 

Ils tiennent une liste d'élèves et 
voient avec l9enseignant si il y a des 

absents. 

I n9y aurait pas de cas d'enfants à 
besoins particuliers en élémentaire. 
En échangeant avec la responsable 
del9animation, il ne semble avoir 
rien de prévu face à une telle 
situation. 

Les animateurs accompagnent les 
élèves jusqu'aux lavabos extérieurs. 
L'entrée dans le réfectoire se fait 
entre 11h40 et 12h05, 
graduellement, des plus jeunes aux 
plus âgés. 

Chaque animateur gère entre 15 et 
18 élèves de même tranche d'âge. 

Les activités se passent dans les salles 
de classe avec la permission du corps 
enseignant, 

Les lieux doivent rester propres donc 
les animateurs font les élèves ranger 
et nettoyer après les activités. 

Site internet de la ville: Plateforme en 
ligne « Portail famille » permet aux 
parents de préinscrire leurs enfants aux 
services de restauration scolaire et de 
garderie et d9en effectuer le paiement, de 
voir le menu dela semaine, 

Il y a un panneau à l'extérieur de l'école 
maisil n9est pas actualisé. 

Le menu de la semaine est affiché sur la 
porte du réfectoire 

Le coordinateur échange en continue avec la 

directrice de l'école. 

La Directrice a inclus le temps mériden dans le projet 
d'école en tenant compte des échanges avec le 
coordinateur. 

1°) Accompagner l'évolution des pratiques des équipes scolaires et périscolaires en vue de favoriser les démarches de coopération et de coconstruction dans l'élaboration des 
projets. 

| 12°) Favoriser l'accès à une formation "prise en charge d'enfants à besoins particuliers" pour les animateurs. 



PILIER ALIMENTAIRE 

Alimentation équilibrée 
utilisation de la plateforme "ma 

cantine9 
Intégration des produits locaux dansles 

menus 
Actions visant à réduire le gaspillage alimentaire 

compétencesinternes : Manque de 

personnel dédié ou d'outils ou de 
connaissances pour valider 
l'équilibre des repas servis 

non inscrite 

aucun produit local n9est intégré aux 
menus à cause del'inadéquation des 

marchés publics. 

aucune action mise en place contre le gaspillage 
alimentaire 

accès aux fiches techniques: 
Présence de fiches techniques 
accessibles, suivi de tous et 

possiblement modifiables pour 
suivre les recommandations 

nutritionnelles 

inscrite maisne l'utilise pas 
intégration occasionnelle de produits 

locaux dans les menus. L'offre est 
insuffisante. 

Action de sensibilisation du personnel et des conviv 
mise en place 

variété des produits : Présentation 
d9au moins 7 légumes différents sur 

20 repas (non féculents) 

la cantine est inscrite et le 
gestionnaire réalise sa télédéclaration 

annuelle 

intégration régulière de produits locaux 
notamment grâce au programme 

d'éducation alimentaire, aux marchés 
publics adaptés aux petits producteurs, à 
l'allotissement et à la procédure de gré à 

gré. 

Mise en place des actions contre le gastillage : 
ajustement du grammage des portions servies, dor 

de repas chauds & 

qualité relationnelle avec les 
convives : Bonnecommunication 

avec les convives (retour possible), 
présentation des menus a thème, 
boite à avis/idées et participation 
des convives en commission de 

menus 

la cantine tend vers une alimentation 
plus qualitative et durable, et 

travaille sur les 5 mesures de la loi 
EGALIM 

intégration réguliére de produits locaux et 
recueil dela réceptivité des enfants et de 

leurs parents quant al9intégration de 
produits locaux dansles menus 

Développement des mesures anti-gaspillage : pesée 
la nourriture non consommée, développer le dor 

alimentaire, ... 

1 diététicienne conseille la cuisine 
de Saint-Claude pour l'élaboration 
des menus. 

L'affichage des fiches technniques 
est en cours. 

Le GRCN est suivi. 

La variété des aliments est appliquée 

Le profil de l'école a été créé sur la 
plate-forme mais la production étant 
réalisée par Saint-Claude, ilest 
impossible de renseigner 
directement. 

L'offre des produits locaux est très 
instable, cependant les concombres sont 
toujours issus de la Guadeloupe. 

Rien selon les agents de réfectoire. 

Cependant, il ya un projet de passer par la société 
"TRIONS" pour récupérer les déchets alimentaires et 
les valoriser. Mais cette société est sur la Grande-Te 
et il n'est pas certain que la distance facilite ce servi: 
à un prix convenable. 

1°) Faciliter la faisabilité du projet de valorisation des déchets 
2°) Promouvoir l'utilisation de la plateforme "Ma Cantine" 
3°) Accompagner à la rédaction des marchés publics pour faciliter l'approvisionnement en produits locaux. 



PILIER SOCIO-CULTUREL 
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Projet d'animation Formation Tarification Education alimentaire et développemer 
durable 

Les élèves ne bénéficient pas d'activités 
encadrées par des animateurs 

aucune compétence, ni formation n9est 
demandé aux personnel d'encadrement 

mise en place d9unetarification unique 
aucune action de sensibilisation n9est mise 

Suvre 

Des activités sont proposées aux enfants 
Les animateurs sont formés et certains ont le 

BAFA 
aucun barème modulé n9est mis en place 

Le projet propose un axe EDD : des actior 
ponctuelles d'éveil au goût et aux alimen 

sont proposées aux élèves 

Le projet d'animation est élaboré voire co- 
construit avec les enfants et intégré dansle 

PEDT (communauté éducative) 

Les animateurs connaissent les objectifs du 
projet et les mettent en Suvre 

mise en place d9une barème modulé sans 
tarification sociale 

des journées thématiques mettant en vale 
certains aliments ou des ateliers d9éducati 

alimentaire (avec producteurs, 
nutritionnistes ou diététiciens) 

le projet d'animation est évalué dans lecadre 
du PEDT 

les animateurs sont capables d9évaluer, de 
réguler et d9adapter le projet aux besoins des 

enfants 

mise en place d9une baréme modulé avec 
tarification sociale 

Un programme d9action en faveur d9une 
alimentation saine et durable et dela 

pratique d9une activité physique est mise 
place tout au long del9année 
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Les activités sont proposée uniquement 
apréslerepas 

Activités proposées : temps calme (s'allonger 
sur latable), jeux de société, dessins 

Les animateurs ne semblent pas au courant 
de l'existance d'un projet d'animation. 

Cepndant il y a des habitudes avec des 
activités ciblant les temps forts de l'année. A 
cette occasion, l'équipe pédagogique est 
associée. 

les animateurs comunnaux sont formés (BAFA, 
Bac Animation, DUM) ou en cours de formation. 

Au niveau de l'association, la majorité a le BAFA, 
d'autres le CAP Petite Enfance. 

Besoin de formation quant à la prise en charge 
des enfants à besoins paticuliers. 

CAF 
Entre 27 et 37 ¬ /mois selon le Quotien familial Sources site internet dela ville: 

Fruit du jour 
Effectif depuis cette rentrée scolaire 2022- 
2023 dans toutes les écoles de Baillif, le 
programme «Un Fruit à l'école » a pour 
objectif d'a ccroître de manière durable la 
part de fruits et légumes dans le régime 
alimentaire des enfants. Les distributions 
gratuites de fruits s'accompagnent de 
mesures éducatives pour promouvoir des 
comportements alimentaires plus sains et 
mieux faire connaîtreles filières et produit 
agricoles et agroalimentaires. 

Les petits déjeuners sont "complets, 
équilibrés et de qualité" et servis dans le 
respect des règles de sécurité et d'hygiène 
alimentaire. Le petit déjeuner doit 
comprendre un produit céréalier, un prod 
laitier, un fruit frais, et en moindre quantit 
un produit sucré (chocolat en poudre ou 
sucre), une matière grasse. Le service des 
petits déjeuner se fait à titre gracieux, avec 
une fréquence d'une fois par semaine dans 
chaque école : le mardi à l'école maternelle 
"les Colibris", le jeudi à l'école élémentaire 
Gratien CANDACE et le lundi à l'école 
élémentaire Joseph BOLOGNE de Saint- 
Robert. 
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1°) Elaborer un plan de formation pluriannuel en faveur de la montée en compétences du personnel d'animation 
2°) Mettre à disposition des équipes d'animation des guides d'activités pouvant être proposées aux enfants sur le theme de l'éducation alimentaire et l'éducation au développement durab 
3°) Créer les conditions de la mise en place dela tarification sociale 
4°) Etablir des partenariats avec les structures spécialisées sur les thématiques de l'éducation alimentaire et l'éducation au développement durable pour accompgner le développement 
d'actions sur le temps périscolaire (exemple : Promotion Santé Guadeloupe, ...) 
5°) Favoriser l'accès à une offre d'accompagnement en ingénierie de projet (définition des objectifs pédagogiques, rédaction de projet d'animation, méthode d'évaluation) 



PILIER BATIMENTAIRE 
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L'espace d'accueil et d'hygiène L'espace de restauration L'espace d'animation Conditions d'accueil 

Les locaux sont exigus, vétustes et mal 
entretenus 

insuffisante 

L'espace de restauration est situé dans un local 
difficile d'accès, vétuste et d'une contenance 

L'espace d'animation est une simple pièce 
isolée des salles de classes sans matériel 

pédagogique dédié 

Dans la mise en place des activités proposé 
aucune attention n9est portée aux contrain 

environnementales (pluie, soleil) 

Les locaux sont vétustes mais maintenus 
dans un bon état d'entretien et de 

fonctionnement 
bien entretenu 

L'espace de restauration est accessible, propre et L'espace d'animation dispose de quelques 
ouvrages et objets ludiques 

une démarche de recherche de solution e 
mise en place 

Les locaux sont modernes et adaptés et 
prennent en compte les enfants à besoin 

particulier adéquat à l'effectif des élèves 

L'espace de restauration est situé dans une zone 
accessible, bien aérée et disposant d'un espace 

L'espace d'animation comporte du matériel 
pédagogique de qualité et se situe dans une 

zone bien aérée et bien isolée 

des solutions ponctuelles sont mises en 
Suvre 

Les locaux sont neufs et/ rénovés 
récemment. Ils disposent des meilleurs 

caractéristiques environnementales et sont 
entretenus plusieurs fois/jour 

plus récentes 

L'espace de restauration répond aux normes 
environnementales, phoniques et d'hygièneles 

L'espace d'animation se situe dans des lieux 

pédagogique de l'accueil 

adaptés avec de nombreux ouvrages et objets 
ludiques s'inscrivant dans le respect du projet 

des solutions pérennes sont mise en Suvi 
pour prendre en compte ces contrainte: 

climatiques 
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l'école déménage 

La visite n'a pas été possible et la Directrice 
est au courant de très peu de choses. 

Le bâtiment sera donc forcément neuf et il 
parait moderne. 

Impossible de savoir si il est adapté pour les 
enfants à besoins particuliers 

Leréfectoire est juste derrière l'école. 

Il y a une rampe d'accès. 

Il y fait sombre et il est mal aéré. 

pas placés au dessus des tables ! 

améliorer les conditions d'acceuil des élèves. 

Des brasseurs d'air ont été installés mais ne sont 

Des travaux de plomberie (ajout delave-mains), 
de menuiserie et d'électricité y sont prévus pour 

L'acqusiition d'un nouveau mobilier est prévue 

l'école déménage 

La visite n'a pas été possible et la Directrice est 
au courant de très peu de choses. 

La cours dela future écolene semble pas 
proposer d'espace ombragé. 

Les animateurs ne savent pas si ils auront un 
local 

Avec l'autorisation des enseignants, les salles 
de classe sont aujourd'hui les principaux lieux 
d'acceuil en cas d'intempéries ou de forte 
chaleur. 

Bien que l'école déménage bientôt, il peut 
être dit queles animateurs évitent d'expos 
les enfants au soleil. 
Mais la cour n'a aucun espace ombragé dor 
les activités extérieures se font 
principalement le long des couloirs 
extérieurs. 
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1°) 
2°) 

Calrifier le programme des investissements et des travaux prévus dans le réfectoire 
Prendre en compte les besoins des animateurs dans l'aménagement du nouveau bâtiment 



Synthèse des résultats : 

axe 1 : EDUCATIF: 11 À CONSOLIDER 

axe 2 : ALIMENTAIRE: 8 À CONSOLIDER 

OBJECTIFS 
axe 3 : SOCIO CULTUREL: 12 ATTEINTS 

axe 4 : BATIMENTAIRE : 

Si indicateur < 4 lire : A REVOIR 

Si 4 < indicateur < 8 lire: EN BONNE VOIE 

Si 8 < indicateur < 12 lire: A CONSOLIDER 

Sl indicateur > 12 lire: OBJECTIFS ATTEINTS 

Descriptif général : 

7 classes 
1 Directrice-enseignante 

Le repas est fourni par la cuisine de la commune de Saint-Claude 
3 agents muncipaux affectés au service du repas 

L'école va déménager dans un bâtiment neuf juste à côté qui est sur le point d'être livré 

Cité éducative


